7. Почему при консервировании банки закрывают горячими?
7f147
7 вопрос.

Не секрет, что при нагревании все тела расширяются, а при охлаждении они сжимаются. Когда консервы уже закрыты, содержимое начинает остывать,  объем, занимаемый содержимым, уменьшается, из-за этого уменьшается и давление внутри банки, как следствие, атмосферное давление плотно прижимает крышку. Это позволяет герметично закрыть банку, что препятствует попаданию внутрь воздуха. Все вышеперечисленные причины позволяют продуктам дольше сохраняться не портясь.
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