6. В какой кастрюле быстрее закипит одно и то же количество воды: открытой или закрытой, алюминиевой или эмалированной?
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Если одновременно на одинаковых горелках нагревать одинаковое количество в закрытой и открытой кастрюлях, то быстрее закипит вода, налитая в закрытую кастрюлю. Это можно объяснить тем, что процесс нагревания сопровождается потерями тепла в окружающую среду. Передача энергии окружающей среде способом излучения в обоих случаях идет одинаково, а вот испарение воды, которое так же приводит к потерям тепла, идет по-разному. В открытой кастрюле испарение жидкости с ее поверхности идет быстрее, чем в закрытой. Если сравнивать скорость закипания воды в алюминиевой и эмалированной кастрюлях, то мы думаем, что быстрее закипит вода в алюминиевой кастрюле. Когда нагреваем воду, то нагреваем и кастрюлю, в которую она налита. Рассчитать это количество теплоты можно по формуле: Q=cm(t2-t1). Предположим, что кастрюли по объему одинаковые, значит, количество теплоты, которое пойдет на нагревание кастрюль зависит от масс этих кастрюль и от их удельной теплоемкости. Плотность алюминия 2700 кг/м3, его удельная теплоемкость 920 Дж/кгоС. плотность железа 7800кг/м3, а удельная теплоемкость 460 Дж/кгоС. Итак, количество теплоты, которое пошло на нагревание алюминиевой кастрюли 2484000х Дж, а на нагревание эмалированной – 3588000х Дж. Алюминиевая кастрюля греется быстрее, чем эмалированная, значит, и вода в ней закипит быстрее. Кроме этого нужно еще учесть передачу тепла от более нагретой кастрюли менее нагретому воздуху. Эта передача тепла происходит путем излучения. Излучение зависит от цвета поверхности излучающих тел. Поверхность алюминиевой кастрюли серебристая и, значит, энергия, которую она отдает, меньше, чем та энергия, которую отдает эмалированная кастрюля, даже если она покрашена в белый цвет.
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